Sonderausgabe

Pastinaken-Crémesuppe € 9,-
mit einer Gamba vom Grill und einer Chester-Stange
(auch vegetarisch € 7,-)

Gambas €19,-
in Knoblauch gebraten, dazu Krautersahnesauce mit Tomatenwurfeln

Sashimi € 19,50
Filets vom Gelbflossen-Thunfisch mit geréstetem weif3em und
schwarzem Sesam auf Algen-Wakame-Salat, dazu Wasabi-Créme

Duett von Jacobsmuscheln und Baby-Calamari € 19,50
vom Grill mit Beluga-Linsen-Risotto und kleinem Salatbouquet

Artischockenherzen €18,-
gebraten mit frischem, griinem Knoblauch, Frihlingszwiebeln
und Serrano-Schinken
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Tagliata
200g Rumpsteak auf Rucola-Salat und Parmesan,
dazu Barolo-Créme und Rosmarin-Kartoffeln

Kalbsleber ,,Berliner Art“ € 33,-
vom Grill mit Apfelscheiben, gebackenen Zwiebelringen
und Kartoffel-Sahne-Purée

Truffel-Ravioli ( vegetarisch ) € 22,-
in Truffel-Parmesan-Creme mit gebackenem Salbei und
gehobeltem italienischen Wintertruffel

Surf & Turf € 39,50
200g Rinderfilet und Hummerkrabbe vom Grill, dazu Grilltomate,
Ofenkartoffel mit Sour Cream und ein Salat

Steinbutt-Filet € 39,50
vom Grill auf Pappardelle mit italienischem Wintertriffel und
kleinem Gemuse

Potpourri von Edelfischen € 39,50
mit Zanderfilet, Seeteufel, Lachsmedaillons und Hummerkrabbe
an Safran-Schaum mit kleinem Gemise und Basilikum-Bandnudeln
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Schokoladen-Soufflé €12,50
mit Himbeer-Sorbet und Himbeeren



Wie alles begann...

Suppen

Festtagssuppe € 8,-
Kraftige Consommée mit Eierstich, Markkl63chen
und kleinem Gemuse

Franzosische Zwiebelsuppe ( vegetarisch) € 8,-
Gedunstete Zwiebeln in einer mit Riesling abgeschmeckten
Bruhe, Uberbacken mit Weil3brot und Kase

Bottroper Kartoffelsuppe ( vegetarisch ) € 8,50
Deftige Kartoffelsuppe mit Zwiebeln,
Wurzelgemuse, Krautern und Rahm

Tomatencremesuppe ( vegetarisch) € 8,50
Gedilinstete Fleischtomaten mit Wurzelwerk,

frischem Basilikum, Sahne und CroGtons

(auch vegan ohne Sahne)

Salate

Arrangement von Blattsalaten € 19,80
mit einer Walnuf3vinaigrette und gebratener Entenleber an einer
Cassis-Balsamicosauce

Knackige Salate der Saison €17,80
mit WalnuRvinaigrette und gebratenen Putenbruststreifen,
dazu hausgemachter Parmesancracker und KnoblauchcroGtons

Mediterraner Salatteller €21,-
Blattsalate mit einer WalnuRRvinaigrette, gegrilltem Lammfilet
an einer Rosmarinjus und tUberbackenem Schafskase

Land und Meer €21,-

Bunte Salate mit Walnuf3vinaigrette, Putenbruststreifen,

gebratenem Lachsfilet, gegrillter Hummerkrabbe und

gebackenen kleinen Teigsackchen, gefullt mit einer Farce aus Gambas

Kleiner Caesar Salad € 9,50

aus Salatherzen, mit gebratenen Putenbruststreifen, Croltons und Parmesan-Dressing
auch vegetarisch €7,80

Vorspeisen Salatteller (grof3) €7,20

Vorspeisen Salatteller ( klein) €5,-

knackige Marktsalate mit Walnuf3vinaigrette und Crodtons



Kleinere Episoden...

Krustchen € 19,80
kleines Schweineschnitzel auf Bauernstuten mit
geschmorten Zwiebeln, Champignons und Salatgarnitur

Lachs und Rosti €19,80
Rose von geréduchertem Lachs mit Rosti,
Sahnemeerrettich und Blattsalaten

Vegetarisches und veganes Kapitel...

Engadiner Rosti ( vegetarisch) € 19,80

Berner Rosti mit Tomaten, gebackenen Champignons,
Champignons a la creme, tberbacken mit Emmentaler Kéase
und kleinem Gemiise

Thai Curry (vegan) € 23,50
mit rotem Paprika, Bambussprossen, Champignons, Moéhren, Porrée,
Basmati-Reis, Kokosmilch-Chili-Sauce und Gemuse-Tempura

Falafel ( vegan ) € 20,50
auf Wildkrautersalat mit gerdsteten Pinienkernen, Olivendl,
hausgemachtem Hummus, dazu Suf3kartoffel-Pommes und Salsa

Weitere vegetarische Gerichte finden Sie auf unserer Saison-Karte

Kindergeschichte...

Schlumpf-Schnitzel € 9,50 “1 e
kleines Schweineschnitzel mit Gemusestreifen il ‘-"
und Pommes frites

T
Butternudeln €7,- T ‘

mit Tomatensauce, auf Wunsch mit Parmesan wa '

Kleiner Caesar Salad € 9,50
aus Salatherzen, mit gebratenen Putenbruststreifen,
CroQtons und Parmesan-Dressing



Die Hauptrollen...

Cordon bleu € 29,50
gefllltes Kalbsschnitzel mit gekochtem Schinken und
Emmentaler, kleiner Salatteller und Pommes frites

Stroganoff € 32,-
Rinderfiletspitzen mit Schalotten und Tomatenwdurfeln,
Champignons, Cornichons, Cognac-Rahmsauce, Kartoffelrgsti
und Salatteller

Kalbsgeschnetzeltes € 32,-
Streifen vom Kalbsrtcken mit frischen Champignons
in einer Sahnesauce, dazu Kartoffelrgsti

und Salatteller

Grubenhelden-Gourmet € 33,-
Tournedos vom Rinder- und Schweinefilet

mit Champignonrahm- und Pfeffersauce,
gebackenen Champignons, Uberbackenem Gemuse
und Kartoffelgratin

Scalopini € 31,-
Schweinefilet gefullt mit Mozzarella, Basilikum und mit
Parma-Schinken umwickelt, Krauterjus,
Kartoffelgnocchi und Uberbackenem Gemiise

Lammkarrée € 39,50
Zarter Lammriicken am Knochen gebraten,

mit einer Krauterkruste, dazu Marktgemise
und Kartoffelgratin




Fortsetzung folgt...

Wein‘ nicht um mich, Argentinien...

Rumpsteak 200g
Rumpsteak 300g
Filetsteak 200g
Filetsteak 2509

Unsere Steaks werden serviert mit Krauterbutter, Grilltomate
und Sauce Hollandaise, gegrillt nach lhrem Wunsch

Statistenrollen

Pommes frites € 4,50
SuRkartoffel Pommes € 4,50
Maiskolben € 4,50
Salatteller €5,-
Bratkartoffeln €5,-
Kartoffelgratin €5,-
Kartoffel-Gnocchi €5,-

Gorgonzola-Steak

€22,50 ':7 ==
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€ 27,- / '! | ,l \

€ 32,50

Croquetten € 4,50

Kartoffelrosti €5,-
Knoblauchbrot €450
Ofenkartoffel mit

Sour Cream €5,-
Auswahl von marktfrischem
Gemise €5,-

€ 25,-

Saftiges Jungschweinericken-Steak mit einer
Champignoncreme-Sauce und mit Gorgonzolakase tUberbacken,

Pommes frites und Salatteller

Pfeffersteak

€32,-

200g Rumpsteak mit griinem und rosa Pfeffer
in Cognac-Rahm, mit iberbackenem Gemise

und Kartoffelgratin

Sweet happy ends...

Apfelkichle

€11,-

Gebackene Apfelringe mit Zimtzucker, Vanilleeis,

Sahne und Frichtegarnitur

Dessert-Karussell

€14,-

Zwei-Farben-Mousse au chocolat, Apfelkichle,
Schoko-Tarte, Creme-Eis und frische Friichte

Heil3 und kalt

HeilRe Himbeeren mit ihrem Geist,

Vanilleeis und Sahne

€ 10,50



